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@ MIKSER PLANETARNY




|dealne urzadzenie do codziennego gotowania i przygotowywania ciast,
wyposazone w mocny, cichy silnik.

W peini metalowy
korpus zapewniajgcy
doskonatg stabilnos¢

i tatwg konserwacje.
Akcesoria i misa ze stali
nierdzewnej nadajg sie
do mycia w zmywarce.

Akcesoria i ostona
zabezpieczajgca sg fatwe
w montazu i demontazu,
zapewniajgc ptynna

i prosta obstuge.

Podstawa misy ma
znacznie zaokraglony
ksztait, co pozwala
na przygotowanie
bardzo matych iloSci.
Precyzyjne rezultaty
dzigki pokrettu
regulacji predkosci.

*Easy
Guide

Odchylana gtowica
umozliwiajgca catkowity
demontaz akcesoriow.
katwy i naturalny system

blokowania.
Uchwyt

Soft Touch

* Szybki dostep
do wszystkich informacji
— 0 urzadzeniu.

Speinia wymagania normy zawodowej w zakresie bezpieczenstwa EN 454 dzigki elementom
takim jak:

Ostona zabezpieczajgca przed dostepem do akcesoriow roboczych

System blokowania

Czujnik wykrywajacy mise



Mikser wyposazony w mise 0 pojemnosci

, akcesoria ze stali nierdzewne;j
i mocny silnik indukcyjny, gwarantuje
wysokiej jakosci, niezawodne rezultaty.
Solidny, cichy i ergonomiczny model
RM 8 to urzadzenie niezbedne dla szefow
kuchni mate i cukiernikow!

Mocny silnik indukcyjny:
Przygotowany na intensywne i dtugotrwate uzytkowanie.
Ultracicha praca, brak wibraciji.

Bardzo wytrzymaty silnik, brak konieczno$ci konserwacji. Wat silnika ze stali

nierdzewne;.

Misa o pojemnosci 7,6 |

Silnik indukcyjny 0 mocy 700 W

Zmienna predkosé
10 poziomow predkosci od 60 do
600 obr./min
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Akcesoria ze stali nierdzewnej zostaty zaprojektowane tak, aby idealnie dopasowywaty
sie do ksztattu misy i gwarantowaty optymalng wydajnoS¢ nawet w przypadku niewielkiej
zawartosci.

”4* G INNOWAGA

"T Zoptymalizowane wyrabianie ciasta

| T dzieki opatentowanemu hakowi do
"‘i:__ wyrabiania ciasta Robot-Coupe, kidry
'-\,._\ zapewnia rownomierne zagniatanie

ciasta wewnatrz misy. Pozycja haka
zapobiega nadmiernemu ogrzewaniu si¢

/ ciasta.

> Ciasto chlebowe (60% nawodnienia) do 4 kg

u O __ Y INNOWAGJA
f Opatentowana konstrukcja mieszadta
gwarantuje rownomierne wymieszanie
g sktadnikow.
V.4
= Masto smakowe do 1,5 kg

Funkcja mieszania i ubijania sprawia,
ze sktadniki sg zaréwno ubite, jak
i puszyste, dzieki czemu zachowujg
swoj ksztatt przez dtugi czas. Dolng
cze$¢ rozgi zaprojektowano specjalnie
do przygotowywania bardzo matych
iloSci.

1 litr Smietany = 3 litry bitej Smietany!

Biatka jaj do 16 biatek jaj



Idealne rozwigzanie dla kucharzy

Jestes zawodowcem poszukujgcym idealnego miksera planetarnego z rdzga i mieszadtem
do wszystkich Twoich ,,domowych” wyrobow?

Mikser planetarny, firmy Robot-Coupe oferuje niezrownany komfort uzytkowania i niezmiennie
precyzyjne, wysokiej jakosci rezultaty.

WYDAJNOSC ERGONOMIA

KOMFORT SOLIDNA KONSTRUKCJA

Podstawowe wyroby

piekarnicze, specjalne
rodzaje chleba - : ;
i wszelkie innowacje A P %
tradycyjnych wyrobow. .

b

Doskonaty na bufety, do
duzych i matych lokali
gastronomicznych,
oferuje wszechstronne

i niezawodne rezultaty.

Pieczywo, desery,
»,domowe” ciasta,
idealne do tworzenia
innowacyjnego

i zZréznicowanego
menu.

Na $niadanie do
restauraciji, do dan
klasycznych i deserow.




robot ¢ coupe’
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tatwos¢ Oszczednos¢
przetwarzania swiezych czasu
produktow

N

Ograniczenie

ilosci pracy recznej

Zamow przeprowadzenie prezentacji
na naszej stronie internetowej:

robot-coupe.com

‘ ' Made in France
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Zmniejszenie

ilosci odpadéw

Scan now
Follow us
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